Departamento de Salud del Condado de Dutchess
Dutchess County Department of Health’s Food Safety in Spanish

Seguridad Alimentaria

en Espanol

Martes, 20 de octubre de 2026
9:30am -1 pm
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* Con 3 minutos de descanso
iIncluye capacitacion en NARCAN para todos los participantes!

Registrate antes del 16 de octubre:
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dutchessny.gov/comida

Departamento de Salud
del Condado de Dutchess
85 Civic Center Plaza- Suite 106
Poughkeepsie

Preguntas? Llama 845-249-5787




