Departamento de Salud del Condado de Dutchess
Dutchess County Department of Health’s Food Safety in Spanish

Seguridad Alimentaria
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* Con 3 minutos de descanso

Ddénde:
Departamento de Salud
del Condado de Dutchess
85 Civic Center Plaza—Suite 106
Poughkeepsie, NY 12601

Preguntas? Llama 845-486-2061

en Espanol

Martes, 21 de abril de 2026

9:30am-1pm

Este curso GRATUITO abordara los requisitos del Cédigo Sanitario del
Estado de Nueva York para Establecimientos de Servicios de Alimentos.
Los temas incluyen enfermedades transmitidas por alimentos, higiene
personal, requisitos de temperatura de los alimentos, limpieza y
saneamiento. Este curso no es un curso ServSafe, pero constituye una
valiosa oportunidad de aprendizaje para trabajadores, gerentes y
operadores de servicios de alimentos.

Se entregara un certificado de finalizacidn a los asistentes que asistan a
clase y aprueben el examen.

This FREE course will discuss NYS Sanitary Code requirements for Food Service
Establishments. Topics include foodborne illness, personal hygiene, food temperature
requirements, cleaning, and sanitation. This course is not a ServSafe course, but it is a
valuable learning opportunity for food service workers, managers, and operators.

A Certificate of Completion will be given to attendees who attend both classes and pass
the exam.

Registrate hoy en:
dutchessny.gov/foodsafety



http://www.surveymonkey.com/r/Comida2025
https://www.surveymonkey.com/r/FSC_0426



